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Servicii de catering pentru participantii la programele de formare profésionald

Cod CPV principal: 55520000-1 — Servicii de catering

Programul Educatie si Ocupare 2021-2027, Prioritatea P2 — Valorificarea
Program potentialului tinerilor pe piata muncii, Obiectiv specific ESO4.1, Fondul Social
European Plus

Apel PEO/440/PEO_P2/OP4/ESO4.1/PEO_A47

NextStep — Program de sprijin si formare pentru integrarea tinerilor pe piata

Proiect
rotec muncii — cod proiect 331324

ASOCIATIA PENTRU PROMOVAREA AFACERILOR IN ROMANIA (APPAR), CIF

Beneficiar (lid
enaticlar(lider} 18261599, comuna Diosig, str. Oituz nr. 2/C, judetul Bihor

P1— ASOCIATIA STARTUP HUB; P2 — AGENTIA JUDETEANA PENTRU OCUPAREA

Parteneri FORTEI DE MUNCA BIHOR

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor minime
obligatorii pe baza cdrora fiecare ofertant elaboreazd propunerea tehnicd. Cerintele sunt minimale; ofertele care
nu le respectd integral vor fi declarate neconforme. Ofertantii pot propune conditii superioare, fdrd ca acestea sd
fie punctate suplimentar.

1. Contextul achizitiei

Proiectul ,NextStep — Program de sprijin si formare pentru integrarea tinerilor pe piata muncii”, cod proiect
331324, urmareste integrarea pe piata muncii a 278 de tineri din judetul Bihor, dintre care minimum 42 de etnie
roma, minimum 112 tineri NEET si minimum 112 de sex feminin.

Tn cadrul subactivitatii SA3.1 se organizeazi un program de calificare de nivel 2 pentru ocupatia de tamplar
manual/artizanal (COR 752203), cu durata de 360 de ore, structurat in 23 de grupe a cate aproximativ 12
participanti. Fiecare participant urmeaza 60 de zile de curs, cu un program zilnic de 6 ore.

Pentru a reduce barierele financiare de acces la formare si abandonul pe parcursul programului, autoritatea
contractanta asigura participantilor o masa calda zilnica, in fiecare zi de curs. Achizitia serviciilor de catering are
ca scop asigurarea acestei mese.
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2. Obiectul contractului

Prestarea de servicii de catering constand in prepararea, ambalarea, transportul si livrarea zilnica a unei mese
calde (fel 1 si fel 2), servitd ca pranz sau cina in functie de orarul cursului, pentru participantii la programele de
formare, la locatiile si in intervalele orare stabilite de autoritatea contractanta.

Cod CPV principal 55520000-1 — Servicii de catering
Cod CPV secundar 55521200-0 - Servicii de livrare a mancarii
Cantitate totala estimata 16.680 portii (278 participanti x 60 zile de curs)
Pret unitar maxim 23,42 lei fara T.V.A. / portie (26,00 lei cu T.V.A. 11%)
Valoare estimata totala 390.645,60 lei fara T.V.A.
’ De la semnare pana la finalizarea perioadei de implementare a proiectului,

Durata contractului ) .

maximum 36 de luni

Caracterul estimativ al cantitatii. Cantitatea de 16.680 portii este estimativa si reprezinta cantitatea maxima
care poate fi comandata. Autoritatea contractanta nu garanteaza nicio cantitate minima. Prestatorul livreaza
exclusiv pe baza comenzilor ferme, iar decontarea se face la numarul de portii efectiv livrate si receptionate.
Nelivrarea integrala a cantitatii estimate nu da dreptul prestatorului la despagubiri.

3. Locatiile de livrare

Locatie Utilizare

FIX Makerspace Oradea — municipiul Oradea, str. Sirul

Sala de curs — pregatire teoretica
Canonicilor nr. 2, subsol, judetul Bihor preg

Atelier de prelucrare a lemnului si metalului —
2 municipiul Oradea, Calea Santandrei nr. 62, judetul Pregatire practica
Bihor

Biroul APPAR Oradea — municipiul Oradea, str. Mihai

Locatie de rezerva
Eminescu nr. 25/A, etaj 2, judetul Bihor !

Toate locatiile sunt situate pe raza municipiului Oradea si a zonei sale limitrofe. Locatia exacta a fiecarei livrari se
comunica prin comanda ferma. Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a stabili si alte locatii de
desfdsurare a activitatilor de formare, situate pe raza municipiului Oradea, fara modificarea pretului unitar.

4. Cerinte privind structura si continutul portiei

4.1. Structura obligatorie a unei portii
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Componenta Gramaj/volum minim Cerinte

Preparat cald, pe baza de legume, carne sau
leguminoase; se serveste in recipient separat, etans

Fel 1 —supa / ciorba 350 ml

Carne (pui, porc, vita), peste, oua sau leguminoase,

minimum 100 g proteind .
&p preparat termic (nu prajit in baie de ulei mai mult de

Fel 2 —fel principal

rodus finit S
P ) o datd pe saptamana)
al P Legume, cartofi, orez, paste, mamaliga sau
Fel 2 —garnitura 180¢g .
leguminoase
Pdine proaspata, ambalatd individual, in zilele in care
Paine 50¢g felul principal nu contine deja un produs de

panificatie

Portia nu include salatd, desert sau bduturi; acestea nu constituie cerinte ale prezentului caiet de sarcini si nu se
puncteazd.

Valoare energetica: minimum 700 kcal per portie, calculata ca suma a valorilor energetice ale felului 1 si felului 2
(painea nu se include in calcul), cu un raport echilibrat intre proteine, lipide si glucide. Ofertantul indica in
propunerea tehnica valoarea caloricd estimata pentru fiecare meniu din meniul-cadru, defalcata pe felul 1 si
felul 2.

4.2. Meniuri alternative

Pentru fiecare zi de livrare, prestatorul asigura, la aceeasi structura si la acelasi pret unitar, urméatoarele variante
alternative, in functie de solicitarile transmise prin comanda ferma:

a) meniu standard — conform meniului-cadru;

b) meniu fara carne de porc — pentru participantii care solicitd acest lucru din motive religioase sau de alt3
natura;

c) meniu vegetarian —fara carne si fara peste, cu asigurarea aportului proteic din leguminoase, oud sau
lactate;

d) meniu adaptat — pentru participantii cu alergii sau intolerante alimentare declarate (gluten, lactoza, fructe
cu coaja lemnoasa etc.), in limita a maximum 5% din numarul zilnic de portii.

Asigurarea meniurilor alternative constituie o masura de respectare a principiilor egalitatii de sanse si
nediscriminarii asumate prin proiect si nu poate face obiectul unei majorari de pret.
4.3. Meniul-cadru rotativ

1. Prestatorul elaboreaza un meniu-cadru rotativ pentru minimum 10 zile lucratoare, fara repetarea aceluiasi
fel principal in interiorul ciclului.
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Meniul-cadru se prezinta in propunerea tehnicd, cu indicarea, pentru fiecare zi, a denumirii preparatelor, a
gramajelor, a ingredientelor principale, a alergenilor si a valorii calorice estimate.

Meniul saptamanal efectiv se transmite autoritatii contractante cu cel putin 3 zile lucrdtoare nainte de
inceperea saptamanii de livrare si se aproba de responsabilul desemnat. Autoritatea contractanta poate
solicita modificarea unui preparat, cu mentinerea structurii si a gramajelor.

Preparatele se realizeaza din materii prime proaspete, in ziua livrarii. Nu se accepta preparate reincalzite
din zilele anterioare, produse congelate de tip semipreparat gata prajite, produse cu termen de valabilitate
depasit sau produse din categoria fast-food.

Se recomanda utilizarea de produse din lanturi scurte de aprovizionare si de legume de sezon, in vederea
sustinerii temei secundare privind economia verde asumate prin proiect.

5. Cerinte igienico-sanitare si de siguranta alimentara

1

Prestatorul detine si mentine valabile, pe toatd durata contractului, documentul de inregistrare sanitar-
veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru unitatea de preparare, precum si documentele pentru
mijloacele de transport utilizate.

Prepararea, ambalarea, depozitarea si transportul se realizeaza cu respectarea Regulamentului (CE) nr.
852/2004 privind igiena produselor alimentare, a legislatiei nationale in domeniul sigurantei alimentelor si
a normelor de igiena aplicabile unitatilor de alimentatie publica.

Prestatorul aplica un sistem de sigurantd alimentara bazat pe principiile HACCP si pastreaza probe-martor
din fiecare preparat livrat, timp de minimum 48 de ore, la dispozitia organelor de control.

Personalul care manipuleaza alimente detine documente de sanatate valabile si echipament de protectie
adecvat.

Temperatura preparatelor calde la momentul livrarii este de minimum +63°C, iar a preparatelor reci de
maximum +8°C. Autoritatea contractanta poate verifica temperatura la receptie, cu termometru propriu.

Transportul se realizeaza in recipiente izoterme de tip gastronorm sau in ambalaje individuale, in
autovehicule autorizate, destinate exclusiv transportului de alimente.

Fiecare livrare este insotitd de documentul de livrare si de fisa preparatelor, cuprinzand denumirea,
gramajul si alergenii, conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare.

6. Cerinte privind ambalarea si vesela

i1

Portiile se livreaza ambalate individual, in ambalaje etanse, compartimentate, adecvate contactului cu
alimentele, care mentin temperatura pe durata servirii.

Prestatorul asigurd, inclus in pret, tacamuri si veseld de unica folosinta (lingurad, furculitd, cutit, dacd este
cazul, si servetel), in cantitate corespunzatoare numarului de portii livrate.

Titlu proiect: NextStep - Program de spr si formare Cod proiect: : -
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3. Ambalajele si tacamurile respecta legislatia privind reducerea impactului anumitor produse din plastic
asupra mediului. Nu se accepta produse din plastic de unica folosintd interzise prin lege. Se solicita
utilizarea de ambalaje biodegradabile, compostabile sau reciclabile.

4. Prestatorul asigura, fara costuri suplimentare, colectarea si evacuarea ambalajelor si a resturilor alimentare
rezultate dupa servirea mesei, cel tarziu odata cu livrarea urmatoare.

7. Program de livrare si mecanismul comenzilor

7.1. Programul de livrare

1. Livrarea se realizeazd in zilele de curs, de reguld de luni pana vineri. Masa se serveste ca pranz sau ca cina,
in functie de orarul fiecarei grupe de curs; intervalul orar de livrare se stabileste prin comanda ferma si
poate fi cuprins intre orele 11:00 si 20:00. Toleranta admisa fata de intervalul comandat este de maximum
15 minute.

2. Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea de a livra, in aceeasi zi, atat mese de pranz, cat si mese de seara,
pentru grupe diferite, in functie de orarul acestora. Autoritatea contractanta poate solicita, in mod
exceptional, livrarea in zilele de sambatad, in cazul grupelor care urmeaza programul in regim de weekend,
cu notificare prealabild de minimum 5 zile lucratoare.

3. Livrarea se face simultan la toate locatiile indicate in comanda, sau in intervale succesive stabilite de comun
acord, fara ca timpul scurs de la prepararea finald pana la livrare sa depaseasca 60 de minute.
7.2. Mecanismul comenzilor

1. Autoritatea contractanta transmite comanda ferma prin e-mail, cu cel putin 2 zile lucrdtoare inainte de
data livrarii, indicand: data, locatia, tipul mesei (pranz sau cina) si intervalul orar, numarul total de portii si
defalcarea pe tipuri de meniu.

2. Prestatorul confirma primirea comenzii in cel mult 4 ore de la transmitere. Lipsa confirmarii nu exonereaza
prestatorul de obligatia de livrare.

3. Autoritatea contractantd poate modifica numarul de portii comandate, in minus sau in plus cu pana la 15%,
pana cel tarziu cu 24 de ore nainte de ora livrarii, fara costuri suplimentare.

4. Tn cazul suspendarii unei zile de curs din motive neimputabile autoritétii contractante, comanda poate fi
anulata cu minimum 24 de ore inainte de ora livrarii, fard penalitati.

8. Receptia serviciilor

1. Receptia zilnica se realizeaza de reprezentantul desemnat al autoritatii contractante, prin semnarea fisei de
livrare, care cuprinde: data, locatia, numarul de portii pe tipuri de meniu, ora livrarii, temperatura
constatata si eventualele observatii.

£ e Titlu proiect: NextStep - Program de sprijin si formare Cod proiect: 331

& owsesmmml pentru integrarea tinerilor pe f nun¢ Cod apel: PEQ/440/PEO_P2/0P4/E

. STE Lider proiect: Asociatia pentru P :
‘\*,;7 Titlu apel: Masuri active de ocupare pentru tine clus Parteneri proiect: Asociatia StartUp Hu

N pentru tine EET - Regiu N putin dezvoltate Agentia Judetes

C
)
T
)
Y]
N
\

StartUp HUB AJOFM BIHOR



*

*

*
* y *

Cofinantat de
Uniunea Europeana

Caiet de sarcini — servicii de catering pag.6/9

2

Lista nominald de prezenta a participantilor care au beneficiat de masa se intocmeste de autoritatea
contractanta si constituie document justificativ pentru decontare.

Receptia lunara se realizeaza prin proces-verbal de receptie a serviciilor, intocmit pe baza fiselor zilnice de
livrare, semnat de ambele parti.

Neconformitatile constatate la receptie (gramaj insuficient, temperatura necorespunzatoare, preparate
necomandate, ambalaje deteriorate, intarziere) se consemneaza in fisa de livrare. Prestatorul are obligatia
de a inlocui portiile neconforme in cel mult 60 de minute de la sesizare. Portiile neconforme neinlocuite nu
se deconteaza.

9. Obligatiile partilor

9.1. Obligatiile prestatorului

sa presteze serviciile la standardele si in termenele prevazute in prezentul caiet de sarcini si in propunerea
tehnicd asumata;

sa mentinad valabile, pe toatad durata contractului, toate autorizatiile necesare si sa notifice de indata
autoritatea contractanta in cazul suspendarii sau retragerii acestora;

sa desemneze o persoanad de contact disponibild in intervalul 08:00-17:00 in zilele lucratoare;

sa asigure continuitatea serviciului, inclusiv prin solutii alternative de preparare, in cazul unor evenimente
care afecteazd unitatea proprie;

sa respecte regulile de identitate vizuald aplicabile programului pentru orice material realizat in legatura cu
contractul;

sa pastreze toate documentele aferente contractului si sa permita accesul autoritatii contractante, al
Autoritatii de Management, al Organismului Intermediar, al Autoritatii de Audit, al Curtii de Conturi, al
Comisiei Europene, al OLAF, al DLAF si al oricarui alt organism abilitat, inclusiv [a unitatea de preparare;

sa respecte legislatia privind protectia datelor cu caracter personal;

sa respecte obligatiile din domeniul mediului, social si al relatiilor de munca.

9.2. Obligatiile autoritatii contractante

sa transmita comenzile ferme in termenele prevazute;

sa asigure accesul mijloacelor de transport ale prestatorului la locatiile de livrare si un spatiu adecvat
servirii mesei;
sa desemneze persoanele responsabile cu receptia si sa comunice datele de contact ale acestora;

sa efectueze plata in conditiile contractuale.
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10. Penalitati si sanctiuni contractuale

Situatie

ntarziere la livrare de peste 30 de minute faté de
intervalul stabilit

Sanctiune

Penalitate de 5% din valoarea portiilor livrate cu
intarziere, pentru fiecare livrare

Nelivrarea totala a portiilor comandate pentru o

Penalitate de 20% din valoarea comenzii nelivrate, fara a

zi exclude dreptul la despagubiri pentru prejudiciul suferit

Portii neconforme (gramaj, temperatura,
structurd) neinlocuite in 60 de minute

Nedecontarea portiilor respective si penalitate de 10% din
valoarea acestora

Repetarea neconformitdtilor de peste 3 ori intr-o
luna calendaristica

Notificare scrisd; la a doua notificare, autoritatea
contractanta poate rezilia unilateral contractul

intarziere in efectuarea platii de catre
autoritatea contractanta

Penalitate de 0,02% pentru fiecare zi de intarziere,
aplicata sumei datorate

Cuantumul total al penalitatilor nu poate depasi valoarea obligatiei neexecutate.

11. Pretul, facturarea si plata

1. Pretul unitar pe portie este ferm pe toata durata contractului si nu se ajusteaza. Pretul include toate
costurile: materii prime, preparare, ambalare, tacamuri si veseld de unica folosinta, transport, livrare,
colectarea ambalajelor si orice alte costuri necesare.

2. Facturarea se realizeaza lunar, in primele 5 zile lucratoare ale lunii urmatoare celei de prestare, pe baza
procesului-verbal de receptie a serviciilor si a situatiei centralizatoare a portiilor livrate.

3. Factura mentioneaza obligatoriu: denumirea proiectului, codul proiectului 331324, numarul si data
contractului, perioada de prestare si numarul de portii pe tipuri de meniu.

4. Plata se efectueaza prin virament bancar, in termen de 30 de zile de la data inregistrarii facturii la
autoritatea contractantd, insotitd de documentele justificative complete.

12. Continutul propunerii tehnice

Propunerea tehnica se elaboreaza pe Formularul nr. 9 si cuprinde obligatoriu:
1. descrierea modului de organizare a prestarii serviciului, inclusiv fluxul de la preparare la livrare;

2. meniul-cadru rotativ pentru minimum 10 zile lucrdtoare, cu denumirea preparatelor, gramaje, ingrediente
principale, alergeni si valoare calorica estimata;

3. descrierea meniurilor alternative (fara carne de porc, vegetarian, adaptat pentru alergii/intolerante);

4. descrierea ambalajelor, a veselei de unica folosintd si a modului de colectare a deseurilor;
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5. descrierea mijloacelor de transport si a modului de mentinere a temperaturii;

6. adresa unitatii de preparare si timpul estimat de livrare pana la fiecare locatie;

7. modul de gestionare a comenzilor, a modificarilor de cantitate si a neconformitatilor, cu indicarea

persoanei de contact;

8. valorile asumate pentru elementele supuse evaluarii prin factorii de evaluare, completate la lit. H din

Formularul nr. 9;

9. asumarea explicita a tuturor cerintelor din prezentul caiet de sarcini.

Propunerea tehnica devine anexa la contract si obliga prestatorul pe toatd durata acestuia.

12.1. Relatia dintre cerintele minime si factorii de evaluare

Cerintele din prezentul caiet de sarcini reprezintd nivelul minim obligatoriu. Neindeplinirea oricareia dintre ele
atrage declararea ofertei ca neconformad. Ofertantul poate insa asuma niveluri superioare pentru elementele de
mai jos, care se puncteaza prin factorii de evaluare prevazuti in fisa de date a achizitiei:

Element

Cerinta minima (obligatorie)

Nivel superior punctat

Ciclul de rotatie a meniului-cadru fara
repetarea felului principal

10 zile lucratoare

15 zile = 15 p; 20 de zile sau mai mult =
30p

Timpul de inlocuire a portiilor
neconforme

60 de minute

45 min =5 p; 30 min sau mai putin =
10p

Ambalaje si tacamuri

Adecvate contactului cu
alimentele, conforme
legislatiei privind plasticul de
unica folosinta

Compostabile sau biodegradabile = 10
p

Nivelurile superioare asumate in propunerea tehnica devin obligatii contractuale si se verifica la receptia zilnica.
Nerespectarea lor se sanctioneaza potrivit cap. 10 si poate atrage rezilierea contractului.

13. Dispozitii finale

1. Orice referire din prezentul caiet de sarcini la 0 marca, un producator sau o origine determinata se
considera insotita de mentiunea ,sau echivalent”.

2. Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale si obligatorii. Nerespectarea oricareia dintre acestea
atrage declararea ofertei ca neconforma.

3. Modificarea contractului pe parcursul deruldrii se realizeaza numai in conditiile prevazute de Legea nr.
98/2016 si de contract, fara afectarea pretului unitar si cu incadrarea in valoarea totald a contractului.
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